I I I LOUNGE BAR I I I

SOUPE DU JOUR 8

SOUPE A LOIGNON 13
Biere Saint Arnould, fromage Tomme de Grosse-le

TARTICLETTE (i\ PARTAGER) 21
Fromage Adoray, pommes de terre rattes, ail et pancetta croustillante,
chutney canneberge et érable, crodtons

CESAR AXE Entrée 11 | Plat principal 16

TARTINE DE CANARD CONFIT 18
Canard confit, cheddar fumé a la pomme, asperges, compote d’oignons,
mayonnaise aux canneberges sur pain de campagne, avec salade verte

POUTINE 14
Pommes de terre frites, fromage en grains St-Guillaume, sauce classique
+ beeuf fumé effiloché 8

TOMATES OUBLIEES ET MOZZARELLA DU QUFIBEC 18
Tomates anciennes, mozzarella du Québec, crodtons de focaccia,
chips de prosciutto

TARTARE DE SAUMON
Entrée 14 | Plat principal, servi avec pommes frites 23
Pomme, concombre, coriandre et noix de pin,

chips de pain de lin et perles de basilic

ROULEAU CROUSTILLANT DE QUINOA 23
Fruit du jacquier, rémoulade de fenouil,
mayonnaise végétalienne au cari

NACHOS TREMBLANT 16
Olives noires, oignons rouges, jalapenos, guacamole,
pico de gallo, creme sire

CHILI VEGETARIEN 20
Echalotes, fromage, créme siire, crolitons

PAPPARDELLES AUX FRUITS DE MER ET PESTO ARGENTIN 25
Pieuvre confite, pétoncles, crevettes et homard, parmesan

BURGER VEGETARIEN 20
Boulette de féves noires et mais, fromage de chévre, tomates,
roquette, oignons, aioli a I'ail roti

CHEESEBURGER SIGNATURE 20
Champignons, fromage 1608, bacon, tomates, laitue, oignons

CLUB A LA DINDE 19
Focaccia, bacon, tomates, mayonnaise aux canneberges

BAVETTE DE BEUF 1855(8 0Z) ET FRITES 28
Marinade érable et sapin baumier, jus de veau et mayonnaise épicée

SAUMON POELE 27
Tapenade d’olives fumées, purée de carottes nantaises,
asperges, tomates cerises, champignons

POUR ACCOMPAGNER UN PLAT
Poitrine de volaille 8
Beeuf fumé effiloché 8
Frites ou salade verte 6

DISPONIBLE DE 11 H30 A 22 H




