
BAR LOUNGE 

TOMATES ANCESTRALES FERME DU RUISSEAU NOIR  18                   

Burrata,  chip de  parmesan         

TARTARE DE BŒUF     21 
Jaune d’oeuf ,  pain au levain                                     

graines  de  moutarde                                               

PLATS PRINCIPAUX 

QUEUE DE HOMARD     46                                                                                 
Riso�o, Pétonc le  poelé ,  chiffonnade 

d’asperges  

ENTRECOTE AAA NEW YORk (12oz)   42  
Légumes saisonniers  de  la  Ferme du  

Ruisseau noi r ,  sauce au poivre  noir   

À PARTAGER 

BURGER DE BŒUF CANADIEN  22  
Pance�a,  br ie ,  poire  caramél isée  

Verdure,  a ïo l i  au porto 

STEAK DE THON ROUGE   38 
Mais,  cor iandre,  tomates  cer ises,  caramel   

balsamique,  courge�es,  har icots  noirs ,  l ime  

CAVATELLI AUX FRUITS DE MER   38  
Sauce crème c it ronnée 

PAIN FOCACCIA MAISON      5  

MIX DE NOIX MAISON ASAISONNÉES    5  

OLIVES MARINÉES       5  

DEMI FROMAGE ADORAY                            20 
Chutney  et  pain br ioché   

PLATEAU DE FRUITS DE MER                                      
 

DEMI PLATEAU                                                   80 
Pa�e de crabe des  ne iges,  c reve�es,  huit res ,             

palourdes  ,  arr ivage  du jour  

 
PLATEAU COMPLET                                            120 
Pa�e de crabe des  ne iges,  c reve�es,  huit res ,        

queue de homard,  Palourdes,  arr ivage du jour   

HUMMUS       13 
Concombre l ibanais ,  tomates  cer ises ,                        

o l ives ,  échalote,  p i ta gr i l lé   

PROSCIUTTO, OLIVES ET PAIN CHAUD         14 

HUITRES BEAUSOLEIL (6)                           18  
Mignonne�e blanche,  sauce cocktai l  et  rai fort  f rais    

PAPPARDELLES      28  
Pesto de  tomates  séchées,  asperges,  noix  de  

pins  et  copeaux de parmesan 

DESSERTS 

TARTE PACANES    11 

SORBET MAISON    11 

CRÈME BRULÉE VANILLE         11 

CÉSAR       15 
Romaine,  copeaux de parmesan,  pance�a,                                                                

c ros+nis  noir ,  v inaigre�e maison 

CARRÉ D’AGNEAU (12oz)    48                                  
Chou-fleur  f r i t ,  confit  de  tomates  es+val ,        

chimichurr i  rouge  

SALADE COBB         24                                                                        

Laitue,  avocat ,  tomate,  œuf  parfai t ,  pancea,  

f romage bleu,  poulet  ou creve�es  

GÂTEAUX CAROTTES    11 
 


