
ENTRÉES 

SOUPE DU JOUR                                                    8 

 

FOCACCIA AUX HERBES  5                                           

 

SALADE CESAR  15                                           
Romaine, cros"ni noir, pance$a, parmesan 

 
HUITRES BEAUSOLEIL   (6)  18 
Mignonne$e, sauce cocktail et raifort  

                                 

TARTARE DE BOEUF  21 

Jaune d’œuf, pain au levain et graines de moutarde  

 

CARPACCIO DE BETTERAVES 19                                   
Fromage de chèvre, légumes marinés, pistaches 

 

CREVETTES GRILLÉES  21 

Salsa de tomates ancestrales, espuma de tomates fumées  

 

TARTARE DE SAUMON  19 

Gel de yuzu, crouton au be$eraves 

 

TOMATES ANCESTRALES FERME DU RUISSEAU NOIR 18                   
Burrata, chip de parmesan         

  

               PLATEAU DE FRUITS DE MER  

 

DEMI PLATEAU  80 

Pa$e de crabe des neiges, creve$es nordiques, huitres, palourdes, 

arrivage du jour  

 

PLATEAU COMPLET  120 

Pa$e de crabe des neiges, creve$es nordiques, huitres, queue de 

homard, palourdes, arrivage du jour 

PLATS PRINCIPAUX 

QUEUE DE HOMARD   46                                                                                
Riso$o, Pétoncle poelé, chiffonnade d’asperges 

 

STEAK DE THON ROUGE                           38                           
Mais, coriandre, tomates cerise, caramel balsamique, courge$es, 

haricots noirs et lime                                                

 
FILET DE TRUITE DE KENAUK   32 

Purée de pois verts, poivrons rô"s, pommes de terre julie$e,  

gremolata agreumes et estragon  

 
CARRÉ D’AGNEAU (12oz)  48                                  
Chou-fleur frit, confit de tomates es"val, chimichurri  rouge 
 

ENTRECOTE NEW YORK AAA (12oz)  42 
Légumes de saison de la Ferme Ruisseau noir, sauce au poivre noir                                                                   

 

FILET MIGNON AAA (8oz)                   48 
Légumes de saison de la Ferme Ruisseau noir, demi-glace  

 
BURGER DE BŒUF CANADIEN                    22 
Brie, poire caramélisée, pance$a, verdure, aïoli au porto  

 
PAPPARDELLES                              28 
Pesto de tomates séchées, asperges, noix de pin                                

et copeaux de parmesan 

 

CAVATELLIS AUX FRUITS DE MER                     38 
Sauce crème citronnée 

 
AUBERGINE ROTIE                              25 
Quinoa, poivrons rouges grillés, sauce tofu et fines herbes  

DESSERTS 

GÂTEAU CAROTTES  11 

CRÈME BRULEE VANILLE  11 

TARTELETTE AUX NOIX DE PACANE 11 

FONDANT AU CHOCOLAT                                  11 

SORBET MAISON                   11    

 

N’hésitez pas à nous mentionner vos besoins et restrictions alimentaires. Notre objectif est de soutenir et d’appuyer de façon constante 

l’utilisation de produits locaux, de poissons sauvages qui ne sont pas en voie d’extinction et de porcs et volailles élevés naturellement sans 

hormones. Taxes et services en sus. Table de 8 et plus, 15 % applicable.         


