
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 
   
 
 
 
 
 

 
 

PLATS PRINCIPAUX POUR DEUX 
  

Risotto de la mer, herbes fraiches et citron confit aux épices  
 

Macreuse de bœuf, saucisse chipolata au lactaire et parfum d’érable, pommes de terre grelots confites et 
légumes du marché  

 
Raviole du moment, poêlé de champignons nobles et dés de courge musquée 

 
Bouteille de vin sélectionnée par notre sommelier  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
DÉJEUNER AU LIT  

 
Croissants et confiture 
Parfait aux petits fruits 

Café du matin  
 

Merci de nous communiquer toute restriction alimentaire. 

 

 MENU ESCAPADE AU CHÂTEAU 

 
PLATEAU D’ENTRÉE À PARTAGER 

 
Antispasto, charcuteries et fromages locaux 
 
Craquelins, noix et marinades 
 
Salade du moment  

 

 
PLANCHE DE DESSERTS AUTOMNAUX  

 
Assortiment de gâteaux, pâtisseries et mignardises de 
notre chef pâtissier Joël Lahon    

 


