
 

Tartine de fromage de chèvre  

Concassé de noix rôties et miel du château 
 

Lingot de foie gras au baies nordiques  

Pain au épices grillé 
 

Joue de bœuf braisé 

Gnocchis aux champignons et aux échalotes confites,  
Jus réduit au poivre des dunes 

 
Omble chevalier poêlé, 

Mousseline de haricot blanc au citron, tombée d’épinard,  
Vinaigrette tiède au tomates confites 

 
Assortiment de bouchées sucrées 

Signature à partager de notre chef Pâtissier 
 

 

Éclats de vieux cheddar de l’ile-aux-Grues et 
confiture de figues                                               

Saucisson sec et graines de moutarde en pickle 

 



 

 


